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> Eviter la disparition des variétés anciennes et ainsi
conserver des variétés resistantes.

de conserver
< des varietes anciennes
de fruits ?

»Permettre aux genérations futures d'en
consommer.

»Analyser leur résistance face aux maladies afin
d’'obtenir de nouvelles variétés qui n'auraient pas
besoin de produits chimiques.
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La malle aux |nd|ces

x> AU cours de notre premiere animation avec Romain de
¥ Prom’haie, nous avons decouvert différentes variétes de
pommes, des anciennes et des modernes. Nous les avons

® observees (calibre, forme, couleur, fermeté, longueur du

; pedoncule .), puis nous les avons goutées. Certains a priori

¥ sont alors tombes : une pomme difforme avec des taches peut
PR avoir davantage de saveur qu une pomme d'une jolie couleur et

é toute lisse ! r—!—' I

- Un flacon de pollen : Rdle important des insectes

pollinisateurs.

- Une cagette alvéolée : Tres souvent, les

consommateurs veulent des fruits bien calibres,

« beaux » au détriment du gout et de leurs valeurs

nutritionnelles...

- Un camion semi-remorque : parfois, on transporte

des fruits sur de longues distances, ce qui représente un &

cout et des consequences sur la qualitée du produit.
-Un calendrier de maturité : Un fruit local et de saison,
cueilli a maturité a des qualités gustatives et

nutritionnelles bien plus importantes qu'un fruit qui a

mari au frigo...

- Un couteau a greffe : La greffe permet de sélectionner &3
¢ s+ des varietes et de les conserver. Scy
© +F - Un piege a phéromone : Il peut étre utilisé pour limiter
~ L& lutilisation de traitements chimiques et ainsi préserver la
i biodiversité.
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Visite d’un verger biologique
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Le greffage

g La derniére animation ECORCE fut consacrée a la

decouverte d'un verger cultivé en agriculture biologique,

avec ses 112 variétés de pommes.

Dans ce verger, on trouve des variétes tres diverses,

dont la maturité peut s’etaler sur plusieurs mois, ce qui

permet ainsi d'obtenir une periode de consommation

LN relativement longue.

w& La présence d’une haie permet de limiter les effets du

. vent et du gel et elle abrite les insectes auxmalres qui
mangent les ennemis du verger. ney

g Au cours de la deuxiéme animation, nous avons été
¥ initiés a la technique et aux gestes du greffeur. Nous

# avons appris ce qu’étaient un porte-greffe (ici, un petit
& pommier) et un greffon.
Nous avons pu choisir la variété : gris du limousin,

fenou[IIet ngS coeur de boeuf, patte di loup.
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»Le greffage permet de conserver les variétes
anciennes.

L'intérét de la greffe est d'associer les caractéristiques du
porte-greffe et du greffon.

- Le porte-greffe apporte 'adaptation au sol et au climat, la
rusticite, la vigueur.

- Le greffon apporte les qualites des fruits que I'on souhaite
obtenir.

» Le greffage permet aussi de transmettre un savoir-
faire.

» La culture de variétés anciennes nécessite moins de
traitements chimiques.

- Les insectes y sont plus nombreux : ils y jouent leur role

| d'insectes auxiliaires.

Il est important de conserver les variétes
anciennes :

» Pour les transmettre aux générations futures et
conserver notre patrimoine.

»Parce qu’elles possedent des qualités gustatives et
nutritionnelles.

»Parce qu’elles sont resistantes et ne nécessitent
donc pas de traitements chimigues ; on maintient et
on protege ainsi la biodiversite.

On favorise ainsi la biodiversité.
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